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| ER MIDTPUNKTET

En fest er en vigtig begivenhed, som alle ser frem til.

Derfor er det vigtigt, at | vaeelger netop de rammer, der bedst lever op til jeres gnsker og
forventninger.

Glostrup Park Hotel & Restaurant La Cocotte rader over et bredt udvalg af festlokaler. Samtidig
giver vores velrenommerede kgkken og vinkaelder jer sikkerhed for, at ogsa den gastronomiske
og vingse del af oplevelsen eri top.

| vedlagte inspiration finder | et udvalg af de muligheder, vi kan tilbyde. Hvis | har egne ideer eller
yderligere gnsker, star vi altid til radighed med hjalp og sparring.

Muligheden for overnatning ggr, at vi kan tilbyde ideelle rammer for enhver fest

Holder i jeres fest pa Glostrup Park Hotel, tilbyder vi vaertsparret et dobbeltvaerelse, suite hvis
muligt inklusiv morgenmad pa vores regning. Vi tilbyder ogsa gode priser, til de af jeres geester
der gnsker at overnatte efter festen, safremt der er ledige vaerelser den pagaldende dag.

Vi har bronze maerke i gkologi og er tildelt den grgnne nggle som er turismens internationale
miljgmaerke, det har vi opndet ved blandt andet at spare pa omslaget til denne brochure, samt
udskiftet de traditionelle blomsterdekorationer med et indbydende bzeredygtigt alternativ fra
det lokale vestegnsplantevaerksted VOKS, som tager et stort socialt ansvar ved at engagere
mennesker der er i en sarbar situation.

Det vil gleede os at fa lov til at byde jer og jeres gaester velkommen pa Glostrup Park Hotel.

Med venlig hilsen
Teamet bag jeres fest

Restaurant La Cocotte
lacocotte@parkhotel.dk V. juni 2026
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Middagsarrangementer

(Min. 20 personer i eget lokale er inklusive lys, duge og servietter, og hovedret serveres to gange)

La Cocotte Middag (4 timer frokost eller aften) Kr. 898,-
Velkomst, 1 glas Cava fra Penedés

3-retters seesonmenu eller find inspiration i vores andre menuer

Vine der matcher menuen, ¢l og vand ad libitum under hele arrangementet
Baeredygtige gronne opsatser fra VOKS

La Cocotte Middag+ (5 timer frokost eller aften) Kr. 1.198,-
Velkomst, 1 glas Cava fra Penedés

3-retters seesonmenu eller find inspiration i vores andre menuer

Vine der matcher menuen, ¢l og vand ad libitum under hele arrangementet
Kaffe/te med 1 cognac eller likgr samt 2 stk. sgdt

Baeredygtige grenne opsatser fra VOKS

La Cocotte Reception (3 timer feks. kl. 14.00 — 17.00) Kr. 255,-
(Minimum 40 personer)

2 slags finger sandwich, 3 slags canapeer,

Sma lune frikadeller, 2 slags ost,

Sed kage/choko finger haps
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Festarrangementer

(Min. 20 personer i eget lokale er inklusive lys, duge og servietter, og hovedret serveres to gange)

La Cocotte fest Sglv (7 timer frokost eller aften) Kr. 1.398,-
Velkomst, Cava fra Penedés Brut & Demi sec — bydes og suppleres

3-retters seesonmenu eller find inspiration i vores andre menuer

Vine der matcher menuen, ¢l og vand ad libitum under hele arrangementet
Kaffe/te med 1 cognac eller likgr

Fri bar med ¢l, vin og vand

Baeredygtige gronne opsatser fra VOKS

La Cocotte fest Guld (8 timer f.eks. kl. 18.00 — 02.00) Kr. 1.648,-
Velkomst, Cava fra Penedés Brut & Demi sec — bydes og suppleres

3-retters seesonmenu eller find inspiration i vores andre menuer

Vine der matcher menuen, ¢l og vand ad libitum under hele arrangementet
Kaffe/te, 2 stk. sgdt samt cognac eller likgr

Fri bar med gl, vand, vin, mulighed 2-3 Cocktail bowler og geengse sjusser med
gkologiske danske spiritus.

Natmad — serveres senest kl. 02.00

La Cocotte fest Platin (minimum 45 gaester) (f.eks. 18:00 — 03:00) Kr. 2.198,-
Velkomst, Champagne — bydes og suppleres

3-retters seesonmenu eller find inspiration i vores andre menuer

Vine der matcher menuen, ¢l og vand ad libitum under hele arrangementet
Kaffe/te, 2 stk. sgdt samt cognac eller likgr

kl. 22:30 — 02:45 Professionelbetjent Cocktail bar “med det hele”

- (se og veelg op til 5 favoritter fra Cocktailkort)

Natmad — serveres senest kl. 02.00
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Festarra ngementer
(Minimum 30 personer i eget lokale)

Fredags firma fest kl. 18:00 — 01:00 Kr. 1.198,-
Velkomst, Cava fra Penedés Brut & Demi

3-retters seesonmenu, buffet eller kombi,

Vine der matcher menuen, ¢l og vand ad libitum under hele arrangementet
Kaffe/te buffet

Fri bar med ¢l, vin og vand

Baeredygtige gronne opsatser fra VOKS

Julefest

Den store Julebuffet med koldt, varmt, grgnt og sg¢dt i eget lokale  Kr. 545,-
(minimum 30 kuverter)

Forslag til julepyntede arrangementer fra kl. 18:00-01:00:

Mulighed nr. 1 Kr. 1.245,-
all inclusive velkomst, julebuffet, @l, vand & vine ad libitum

Mulighed nr. 2 Kr. 1.395,-
all inclusive velkomst, julebuffet, ol, vand & vine ad libitum,
samt fri bar med gaengse spiritusser & forskellige Cocktails & Mocktails

Se ogsa vores hjemmeside for “abne” julefester
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Sa@son menuer

Minimum 20 personer i eget lokale

Januar, februar & marts

Gravad inderlar af dansk okse med brunet-smgr mayonnaise, tyttebzer og sprgde salater
Stegt kalveculotte med selleripure, stegt porre, pommes rosti og r@dvinssauce

Merk chokoladecreme briilee, saltet karamel iscreme og pistacie nougatine

April, maj & juni

Skagenskinke fra slagter Munch, hvide asparges og karsevinaigrette
Stegt kalvefilet, grillede forarslgg, portobello og portvins glace
Jordbzer med rgrt vaniljeiscreme

Juli, august & september

Koldrgget hellefisk, rygeost panna cotta, saltet agurk og urteolie

Farseret bryst af perlehgne, braendte blomkal, gulerod med top og sauce pa fermenteret kal
Sommerens bzr, lemoncurd, marengs og myntesukker

Oktober, november & december
Saltet torsk med sennepsmayonnaise, rgget vagtelaeg og redbedespiraler

Stegt inderlar af vildt, variation af lgg, syltede svampe, kastanjer og sauce madeira
Mazarinkage med hasselngddemousse, hengemte blommer og kakaoiscreme

Alle hovedretter serveres to gange med kartofler & sauce d part ved bordet

ITA
COCOTTE

BOOK PA 43 22 18 06
www.parkhotel.dk




1111

GLOSTRUP PARK HOTEL

Sammenszt din egen menu

Minimum 20 personer i eget lokale

- Visse garniture kan skifte efter drstiden
Forretter

Carpaccio af dansk okse, estragon-mayonnaise, puffede kapers, mizuna og revet vesterhavsost.
Brandade af torsk med urtesalat og spr@de brgdflager

Stegte jomfruhummer, Sevruga caviar, grillet agurk og letrgget yoghurt (tilleeg 58.-)

Hovedretter

Ballontine af unghane, sprgdt skind, saute af tomater og syltede lgg samt kraftig hgnsesky
Rosa stegt oksefilet med bagte jordskokker, porre pocheret i réget smgr og demi-glace
Oksemgrbrad a la Wellington med trgffelsauce og seesonens garniture (tilleeg 58,-)

- her serveres anden gang som helstegt.

Alle hovedretter serveres to gange med kartofler & sauce a part ved bordet

Desserter / ost
Chokoladetzerte med saltet karamel og kaffeiscreme

Brownie med passionsfrugtcreme, malkechokolademousse og hindbargel

Baked Alaska lavet pa hindbaer og vanilje (tillaeg 48.-)

Ostetallerken med 3 oste fra Arla Unika med knaekbrgd

Natmad kr. 138,-
"klassisk” pglse & ost med diverse garniture og rugbrgd
Hotdogs med ristede pglser og klassisk tilbehgr + kr. 10,- per person.

Sliders med pulled pork eller pulled chicken eller barbeque jackfruit (veg.) og coleslaw
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Feinschmecker arrangement

(tilrettes efter drstiden)

Jomfruhummer tatar
- creme fraiche 48% - caviar
*
Kalveterrine med pistacie
- borettane Igg - blommepure - sprgd bla kartoffel
*
Tournedos
- foie gras - trgffel
*
Comte +30mdr
- figne/balsamico - knaekbrgd
*
Citron fromage

- short bread — blabariscreme
*

Aperitif & Vine udvalgt af vores sommelier
*

Kaffe, sgdt og avec

Kr. 1.995,-
(minimum 15 personer)
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La Cocotte konfirmationsbuffet

Minimum 25 geester,
(serveres i konfirmationsperioden og kan frit indsaettes i vores pakkearrangementer)

Serveret forrets tallerken med fglgende

Tomat salat med syltede lgg, b@ffel mozzarella og balsamico
Rejecocktail

Spegeskinke med asparges og karsevinaigrette

Hjemmebagt brgd og smegr

Hovedret tallerken serveret eller som buffet

Kalvefilet med dampede gulergdder med top, grillet forarslgg, pommes rissoles og rg@dvinssauce
- serveres to gange med kartofler & sauce d part ved bordet

Som buffet

Rosastegt kalveculotte

Unghanebryst med hvidlgg og salvie

Filet af Duroc gris med bbq.

Rastegte kartofler

Flgdekartofler

Haricots verts med soltgrrede tomater og syltede jordskokker (lun ret)
2 blandede salater

2 dressinger

R@dvinssauce

- Bearnaise som tilkgb kr. 38.- per person

Tallerken serveret dessert
Mandelkage med lyschokolademousse, citron broken gel, twill og hindbaersorbet
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La Cocotte frokostbuffet

Minimum 25 geaester (kan frit indsaettes i vores pakkearrangementer)
Serveres mellem kl. 12.00 — 15.00

Serveret ved bordet
3 slags sild med Iggringe og kapers
Fra buffet

Varmrgget lyssej med urtecreme
/£&g og rejer med mayonnaise
Gravad laks med sennepsdressing
Fiskefilet med remoulade og citron

Roastbeef med pickles og hgvlet peberrod
Hgnsesalat med svampe og bacon

Lun leverpostej med bacon og ristede svampe
Spraengt kalvespidsbryst med peberrodssauce
Frikadeller med kartoffelsalat

Nakkefilet af gris med svampe 4 la creme

Serveret med hjemmebagt brgd, krydderfedt og smegr

Ostebrzet med kiks og druer
Saesonens lagkage
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La Cocotte buffet

Minimum 25 gaester (kan frit indsaettes i vores pakkearrangementer)

- Visse garniture kan skifte efter drstiden

Serveret ved bordet

Rimmet torsk med saltet agurk, réget mayonnaise, friteret torskeskind,
dild twill og agurkeurt

Fra buffet

Terrin af andelar med puré pa bagte aebler og brgndkarse
Reget kammuslinger med dild-emulsion og ristede mandler
Unghane ballontine med selleri og sprgdt skind

Dansk kalvefilet med Iggpuré og bagte jordskokker

Hardt stegt svinefilet med svampecreme og rosmarin
Pommes rissoles

Timiansauce

2 salater efter arstiden

Ostebraet med svesker i portvin, kiks og druer
Mazarinkage med hasselngddemousse, broken gel af hengemte bzer og spregd marengs
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Mere inspiration og @vrige muligheder

Aperitif og drikke

1 glas velkomst fra kr. 88,- pr. glas

1 glas champagne kr. 128,- pr. glas
Vin —hvid, rose og rgd pr. flaske fra kr. 398, -
”Kaeldervins” oplevelse, tilleeg fra kr. 295,- pr. person
Proppenge pr. flaske medbragt vin kr. 348,- pr. flaske
Almindelig vand kr. 38,- pr. stk.
Almindelig gl kr. 48,- pr. stk.
Kaffe/te kr. 38,- pr. person
Cognac/Likegr 3 cl. fra kr. 55,- pr stk.
Husets spiritus 3 cl. fra kr. 55,- pr. stk.
Sedt og snack

Canapéer (3 stk.) kr. 88,- pr. stk.
@sters naturel m. citron og hindbaervinaigrette kr. 38,- pr. stk.
Ganerenser / granité kr. 58,- pr. person
Variation af saltede snacks med “dip” til velkomst  kr. 48,- pr. person
Snacks i baren (chips, peanuts) kr. 28,- pr. person
Skaret frugt kr. 38,- pr. person
Hjemmelavet sgdt 2 stk. kr. 38,- pr. person
Slik kr. 38,- pr. person
Diverse

Ved valg af a la carte afregning for mad og drikke (ikke en pakke) tilleegges der kr. 100,- per person

for diverse.

Musiker / underholdning, mad & drikke afregnes efter forbrug.
Blomsterdekorationer fra kr. 450,- pr. stk.

VOKS kr. 25,- pr. person

Ekstra time pr. tjener per halv time kr. 348,-

@, vand & vin bar pr. ekstra time kr. 100,- pr. person pa tidspunktet
Bar inklusive spiritus pr. ekstra time kr. 130,- pr. person pa tidspunktet

"Krummepenge” —“medbring selv bryllupskage” kr. 38,- pr. person
ITA
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Generelle betingelser

Deadlines
12 dage inden arrangement: Endelig antal med aldersfordeling samt specielkost hensyn.
5 dage inden arrangement: Bordplan og eventuelt bordkort.

Afbestilling — reduktion

Afbestilling af et selskabsarrangement pa:

* 12 personer og derover skal rettidigt ske skriftligt senest 4 uger inden dato for afviklingen af det bestilte
arrangement.

Ved afbestilling af hele selskabsarrangementet eller reduktion pa mere end 5%:

* Til og med 6 dggn for afvikling af det bestilte arrangement vil Glostrup Park Hotel kraeve en godtggrelse,
der svarer til 50% af prisen for de afbestilte ydelser.

* Senere end 6 dggn for afvikling af det bestilte arrangement vil Glostrup Park Hotel kraeve en godtggrelse,
der svarer til 75% af prisen for de afbestilte ydelser.

* Ved udeblivelse betales fuld pris for hele arrangementet.

Glostrup Park Hotel har derudover krav pa at blive holdt skadeslgs for udgifter til seerlige aftalte ydelser, der
ikke kan afbestilles f.eks. musik.

Arrangement forlgb

Vores arrangementer er baseret pa et aftalt antal timer.

Ved evt. forlengelse af festarrangement, se priser under gvrige muligheder, dog altid min. 2 tjenere.
Arrangementer kan senest forlanges til kl. 03.00

Natmad serveres senest 45. min fgr arrangementet slutter og baren lukker 30 min efter, sa alle geester kan
na at fa lidt at drikke til natmaden. Bestilles der ikke natmad lukker baren 15. min inden arrangementet
slutter.

Betaling

Der betales reservations gebyr, ved reservation af lokale.

Dette modregnes pa den endelige faktura. Skriv venligst navn og dato for arrangementet, pa indbetalingen.
Senest 60 dage fgr arrangementet betales 75 % af det samlede belgh* i depositum.

Efter arrangementet sendes en faktura pa det resterende belgbh. Kontant betaling ved modtagelse af
faktura. Alle fakturaer vil blive palagt faktureringsgebyr pa kr. 50,00.

*) Det samlede belgb udggr et estimat af festens samlede omkostninger

Alle priser er inkl. 25 % moms og betjening. Priserne er geeldende til og med 31/12-2026 med forbehold
for eventuelle sendringer.
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